GRAN-GUSTO

Catermg

.‘ B - .*' 3

WOCHENPLAN
13 - 17.JULI 2026 ™%

TAGLICH VON 11-14 UHR

MONTAG ,
e Broccoli-Samtsuppe (?) mit Méhrchen-Topping //VEGAN 6,00 €%
e SuBkartoffel Curry mit Kohlrabi und Kokos-Topping & Reis //
VEGAN 7,50 €%
DIENSTAG
e Tomaten-Samtsuppe mit Ravioli (1a,3) und Basilikum // 6 00 €
VEGETARISCH
““;'s; * Rote Linsen Curry mit Ingwer, Kurkuma und Kokosmilch (9) & Reis 5 50 ¢
ﬁ /] VEGAN
2 MITTWOCH
‘4 e Zucchini-Samtsuppe mit Aprikosen und gerdsteten Mandeln (9) 6,00 €%
E // VEGAN ~
| e Chili sin Carne: Bunte Bohnenpfanne mit Tomaten, Mais und 7,50 € ;O‘
e Bohnenkraut & Reis //VEGAN j
DONNERSTAG “
e Aloo Gobi - Indisches Kartoffelgericht mit Blumenkohl // 6,00
VEGAN
e Azukibohnen-Dal mit Spinat (13) & Reis//VEGAN 7,50
!
-~ FREITAG
e Paprikasuppe mit Kurbiskernen (8,9) // VEGAN 6,00

Chili sin Carne - Bunter Bohnenpfanne mit Mais & Reis // VEGAN 7,50

SALAT - jeden Tag alternativ oder dazu
e GroBer Salat mit Couscous und Feta (7,10) 7,50

e Kleiner Beilagensalat (10) 4,50

Allergene:

la Weizen / 1b Dinkel / 1c
Korasan / 1d Roggen / 1e
Gerste / 1f Hafer
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13 Lupinen



